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Dieta Genier B

Days may vary - results never.

UZ viac ako 30 rokov si spolocnost Dietatec

ziskava doéveru profesionalov v oblasti stravovacich
sluZzieb po celom svete, vdaka svojim odbornym
viacucelovym mieSacim kotlom.

Nase poslanie je jednoduché: poskytovat nasim zakaznikom tie najlepSie
rieSenia pre pripravu konzistentne vynimocnych jedal a zaroven
ulahcovat, zlepSovat bezpecnost a zefektiviiovat kazdodennu pracu
kuchynského personalu. So sidlom v Helsinkach vo Finsku kontrolujeme
kazdy krok od navrhu az po vyrobu interne, ¢im zabezpecujeme, aby
kazdy kotol spifial najvyssie standardy kvality a spolahlivosti.

Nase odhodlanie inovovat sa odraza v kazdom naSom produkte.
Sdbérazom na zefektivnenie, bezpecnost a konzistentnu Uspesnost
kuchynskych operécii s nase kotly prispdsobené tak, aby spifiali
jedinecné potreby naSich klientov, €i uZ ide o popredné nemocnice,
skoly, vojenské kuchyne, spracovatelov v potravinarskom priemysle
alebo najvacsie vyletné lode na svete.

Nasou viziou je ponukat nasim zakaznikom tie najlepsie
viacucelové kotly na svete. Aby sme si mohli pripravovat
chutné jedla v

kuchyniach, centralnych kuchyniach, vyrobnych kuchyniach a
namornych lodnych kuchyniach bez toho, aby sme museli
robit

kompromisy v oblasti kvality a zdravosti potravin.

Dodavatel: www.virtus.sk




Viacucelovy
spotrebic pre Siroku
skalu kuchyn.

Kotly Dieta Standardizuju procesy a zniZuju
manualnu pracu vkuchyni.

MieSanie ingrediencii vytvara v jedlach sadrznu
textdru a konzistenciu, ¢im sa zlepSuje ich chutnost
a atraktivita. Automatické miesanie je menej pracne
a efektivnejSie a zabranuje variaciam produktu.

+ Ovela viac nez len kotol Mixovanie

+ Standardizécia prostrednictvom automatizacie Vdakal lepgiemu vybaveniu Genier s

rovnakym krdtiacim momentom ako
priemerné SUV si tento vykonny kotol
poradi aj s rozmixovanim. Nie su
potrebné Ziadne dalSie kroky ani nastroje.

Urcené pre vietky druhy stravovacich sluzieb
a potravinarskeho priemyslu:

Centralna vyroba

Kuchyne Varenie a chladenie

. 4 .
Miesanie
So siedmimi prispdsobitelhymi rezimami

Zdravotna starostlivost
stravovacie sluzby

Obchodné a zavodné

stravovanie mixovania, ktoré uspokoja potreby

vasej fantazie a vSetkych vasich receptov.

Namorné a

Hotely a
restauracie

B

vyletné lode

Presna teplotna
Institucionalne — Priemyselné re g u I é C i a

< P B B

stravovanie : J spracovanie
potravin : .
Presna reguldcia teploty ulahcuje
roztavenie surovin, ako je cokolada, pri

Supermarkety a Q Jedlo presne

nakupné centra na cestu 2 ;

spravnej teplote.
- p ) tep

Dodavatel: www.virtus.sk



Varenie

Para s tlakom v medziplasti az 1,5
baru obklopuje produkt zo vSetkych
stran. Rovnomerné rozloZenie tepla
umoznuje dosiahnut rychlejSie Casy
varenia a vysledky pripravy jedal
vysSej kvality.

Dodavatel: www.virtus.sk

Naozaj
Jedinecna
VSestrannost

Dieta Genier a jej unikatny miesaci
nastroj umoznuju neuveritelne Siroku

Skalu pouZitia a receptov - jedl3, ktoré
sa podavaju teplé alebo chladené a

vyrobky pripravené za studena.

Miesenie

Vykonny mieSaci nastroj, ktory sa da
prispdsobit danému receptu, idealne na
mieSanie za studena pripravenych
zmesi a omacok. Jednoduché mieSanie
s otvorenym vekom urychluje pracu.

JELERTTE
Kotly su vynikajace na pripravu réznych druhov

dezertov. Vdaka Specialnym nastrojom je mozné

ingrediencie v kotly Slahat. Presna regulacia teploty
zabranuje prilepeniu mlie¢nych vyrobkov.

Chladenie

Jednoduché a efektivne chladenie s

cirkulaciou studenej vody v plasti kotla.

MieSanie pomaha zlepsit kvalitu potravin.



Kontrola
nakladov a ef

Genier ACE - odpoved na potreby
profesionalnych |
kuchyn pri efektivnom vareni '
vysokokvalitnych
a zdravych jedal.

N

o Varné programy ulah€uju pracu
+ Efektivne spésoby prace

Programy varenia Genier ACE

automatizuju prevadzku kotla a v pripade

potreby sprevadzaju obsluhu procesom.

To zaistuje produktivitu kuchyne a konzistentnu kvalitu jedal a zaroven

minimalizuje plytvanie potravinami.

Kapacita a flexibilita

+1 500 alebo viac porcii naraz.

Ci uZ varite 1 500 porcif

zemiakovej kaSe, pripravujete 300 litrov duseného

masa alebo miesate 50 kg

Salatu, s kotlom Genier to vSetko zvladnete naraz.

Dodavatel: www.virtus.sk



Kazdy detail
Jasna a
n avrh n Uty so intuitivna dotykova

obrazovka

Velky 10-palcovy displej je lahko

sta ro st I ivo st'o u PY Citatelny z dialky a rychlo sa ovlada

- aj v rukaviciach.

Unikatny trojdielny
mieSaci nastroj ponika mnoho

mozZnosti

MieSaci nastroj Dieta ma jedinecnu
trojdielnu truktuaru. Casti sa daju lahko
pripevnit a odpojit. Vaha kazdej ¢asti
nastroja je nizsia ako 4,5kg.

Standardny mie3aci nastroj je mozné volne
upravit pomocou Specialnych nastrojov,
ktoré moZno pouZzit na pripravu réznych
receptov.

Automaticka regulacia teploty
udrZiava jedlo na poZadovanej
teplote.

Presna regulécia teploty zaistuje vhodnu
teplotu na kysnutie cesta alebo pripravu
narocnych jedal a zabrariuje prilepeniu
omacok na baze mlieka, ako je

beSamel. Regulécia teploty zlepSuje
vysledky varenia a Setri energiu, naklady
a Zivotné prostredie.

Nie je
Automaticky prietok potrebné casté
vody, ulah€uje varenie otvaranie veka

Telo kotla je vybavené ventilom, ktory Pridavajte ingrediencie, scedte

umoZhuje jednoduché pridanie presného tekutiny alebo skontrolujte
mnoZstva vody pocas varenia bez jedlo cez velky otvor vo veku
WETERIERVEER bez nutnosti otvarania. Znizte

pracovné zataZenie personalu
a usetrite energiu na ohrev.

Dodavatel: www.virtus.sk



Definovanie
pouzivatelskych profilov
ulahcuje pouzivanie pre
vietkych

Funkcie kotla je moZné pre rézne
pouZzivatelské profily uzamknuat pomocou
hesiel. Hlavny pouZivatel' méZe ulahcit
kazdodennu pracu zdkladnym

Genier 360°Sense

Presna reguldcia teploty kotlov Dieta

vam ulahci a zefektivni varenie. . .
pouzivatelom

tym, Ze im povoli pouZivat iba potrebné
programy varenia alebo poZzadované

Presna reguldcia teploty po 1°C.

ZlepSuje vysledky varenia a zabranuje
pripalovaniu jedla, ale zaroven
Setri energiu a naklady.

funkcie.

RieSenie na uskladnenie
umyvacej hadice je jednoduché,
ale domyselne praktické

Ru¢na umyvacia hadica je k dispozicii ako
prisluSenstvo na umyvanie a oplachovanie
kotla. Predna ¢ast kotla
obsahuje samostatny koSik - hadicu dor
mozno bez ndmahy vlozit, kym ju
nebudete
nabuduce potrebovat.

Naprogramujte si

najcastejSie pouZivané
recepty

Programy varenia riadia pouZivatela aj
kotol, ¢im sa zabezpecuju
konzistentne vysokokvalitné vysledky s
minimalnou spotrebou energie.
Programy varenia sa automaticky
NoZny pedal prispf?sobujﬂ poZzadovanému objemu

. . varenia.

pre ovladanie
bez pouZitia ruk

Volitelny nozny pedal sa da pouZit na
mieSanie s otvorenym vekom alebo
naklonenym kotlom, ¢o umozZnuje
obsluhe pouZzivat obe ruky pri plneni
alebo vyprazdnovani zariadenia.

Jednoducha a flexibilna

volne stojaca inStalacia
Najrychlejsi, najvariabilnejsi a nakladovo
efektivnejsi sposob instalacie

kotla s mieSanim.

Do objemu 300 Itr. nie je potrebné vitat
otvory do podlahy a kotol je mozné bez
vacsich problémov premiestnit na nové
miesto.

Dodavatel: www.virtus.sk



Automatizujte narocné, opakuj
sa ulohy a pripravujte .
konzistentne varené jedla, €im
uvolhite svojich
kucharov, aby sa mohli
sustredit na doleZitejSi

LepSie vysledky s presnou

o Automatizované varenie L. .
regulaciou teploty jedla

+ Zabezpecuje konzistentnu kvalitu

. . + Ziadne pripélenie ani prekypenie
Automatizacia ulahCuje varenie v

profesionalnych kuchyniach a zvySuje ziskovost. Automaticka reguldcia teploty zaistuje vhodny ohrev a
Automatizované varenie zabezpecuje, Ze teplotu produktu a zabraruje prilepeniu chulostivych
ingrediencie sa pridavaju presne v spravnom potravin, ako je beSamelova omacka, na steny kotla.

Case a Ze sa zakazdym varia podla receptu. . ) . .. , )
y P P USetrite energiu, naklady a Zivotné prostredie.

e Unikatny trojdielny Integrovana véha
mieSaci nastroj
Kontrola nakladov a vynosov
+ Efektivne avSestranné miesanie
Unikatna trojdielna konstrukcia zariadenia Vdaka dvom meraniam a tarovej hmotnosti sa vaha da
Dieta umoZfiuje pouZitie réznych Specialnych pouZit na vaZenie pridavanych ingrediencii a skuto¢ne
néstrojov na vyrobu réznych produktov od vynika pri ur€ovani nakladov na jedlu porciu, vypocte

alatov a ka3e az po vynosnosti a percent odpadu a strat pri vareni.
rézne druhy dezertov. Dostupné do objemu 300 litrov (vratane).

Dodavatel: www.virtus.sk



Pouzivatelské

rozhranie navrhnuté séfkucharmi

Intuitivne pouZivatelské rozhranie ACE | GO!

+ Zariadenie by malo byt intuitivne na pouzivanie

PouZivatelské rozhranie kotlov Genier bolo vyvinuté a
navrhnuté kucharmi pre kucharov. Kld¢ové informacie o vareni
su Citatelné na dialku. VZdy, ked je potrebné urobit vyber, kotol
zobrazi dostupné moznosti. Kotol sa lahko ovldda tahom prsta. ¢
Odolny displej (IPX 6)

+ SUstredte sa na dbleZitejSie veci

Displej kotla sa vyznacuje velkymi ikonami a jasnymi farbami,
ktoré umoznuju kucharom skontrolovat stav varenia jedinym
pohladom, a to aj z druhej strany kuchyne. V pripade potreby
kotol upozorni kuchara pomocou alarmov a farieb upozorneni,
kedy je potrebné vykonat akciu.

Premeiite recepty na programy

Programy varenia kotlov Dieta Genier vedu pouZzivatela aj kotol a
zabezpecuju konzistentne vysokokvalitné vysledky s minimalnou 3 "Gy
spotrebou energie. Jednoducho naprogramujte poZzadovanu teplotu,
rychlost mieSania, rezZim mieSania, €as a pripadne pridajte vodu a
nechajte svoju Genier urobit pracu. Vase vlastné programy varenia
su uloZené v pamati kotla a je mozné ich prenasat

medzi zariadeniami.

3 Hotové recepty s funkciou AutoCook

Vo va3ej kanvici Dieta Genier je uloZenych viac ako 60 overenych
-

medzinarodnych receptov. Jednoducho skopirujte a upravte programy D

AutoCook podla svojich predstav.

4 Hlasenie HACCP LIVE v realnom case -

Kazdy varny program generuje spravu o vyrobe (HACCP), ktora obsahuje
informdcie o teplote, udalostiach varenia a polozkové informacie o kotli a
varnej davke. Sprava sa da lahko integrovat do samomonitorovacich opatreni
kuchyne. Spravu je mozné Citat pocas procesu varenia na displeji kotla Genier
v rezime HACCP LIVE, ¢o vam umozZznuje posudit rizika v realnom case.

Avatel: www.virtus.sk



Radost
Z varenia

Automatické programy sa
postaraju o postup varenia

+ ZniZenie pracovnej zataze zamestnancov

Automatické programy varenia poskytuji pokyny a riadia
pracovné kroky pocas varenia - kuchar sa mdze sustredit
na narocnejsie Ulohy. Vdaka vSestrannym funkcidam kotlov
Genier ACE uZ kuchdri nemusia zbytofne presuvat
potraviny a vykondvat manudlne ulohy, ¢o zniZuje ich
pracovnu zataZz pocas dna a umoZiiuje venovat sa
dobleZitejSim uloham.

Dodavatel: www.virtus.sk

Automatické Cistiace programy a
otoCné veko

+ Jednoduchsie Cistenie kotla

Automatické umyvacie programy eliminuji az 20 minut casu
straveného neergonomickym cistenim vnutornych povrchov
pocas manualneho umyvania. Veko kotla je moZzné odobrat, aby
sa Cistenie ulahdilo.

Patentovany nastroj Dieta je moZzné z kotla vybrat v troch
[ahkych Castiach (kaZda cast do max 4,5 kg.), ktoré je mozné
umyvat v koSoch na riad s rozmermi 500 X500 mm.

Navrhnuté s ohladom na
zdravie pri praci

Pracovné podmienky su délezité

* Pracovna vyska 900 mm a vyska naklonenia 600 mm
umoznuju ergonomickd pracovnu polohu

* Nozny pedal (k dispozicii ako prisluSenstvo) znizuje
namahavé pracovné polohy pri pridavani ingrediencii a
vyprazdnovani kotla.

+ Ovladac zobrazuje informacie jasne, ¢im sa zniZuje potreba
sledovat ho

+ Velky otvor ktory umoZnuje pridavat ingrediencie bez
otvarania veka.

*Voda sa pridava automaticky bez nutnosti otvarania veka

*Veko sa lahko otvara a rukovat veka nie je umiestnena nad
horucou castou zariadenia.




Konzistentné vysledky s
presnou regulaciou teploty

Spravny reZim regulacie teploty v spravnom kroku programu vam umoziuje dosiahnut vynikajiace
vysledky.

Riadenie teploty jedla
Jedna nastavena teplota riadi proces - teplotu jedla. Kotol ohrieva jedlo na zvolent teplotu a potom

automaticky reguluje ohrev tak, aby jedlo udrZalo nastavenu teplotu.

Presna kontrola

@ Teplota jedla a maximalna teplota pary sa nastavuju individualne.
Kotol riadi ohrev tak, aby udrziaval nastavenu teplotu jedla bez toho, aby parny plast prekrocil
hodnotu nastavenu pouzivatelom. Optimalne pouZzitie v chulostivych produktoch, ako su

,,,,,

Power-Boost (posilnenie vykonu)
zti je navrhnuty na rychly ohrev produktu na nastavenu teplotu jedla pomocou maximalnej teploty
pary. Po dosiahnuti poZadovanej teploty sa vrati do Standardného automatického ovladania jedla.

At Ovladanie AT
Nastavuje sa rozdiel medzi teplotou jedla a teplotou pary. Teplota pary sa citlivo zvySuje spolu s

teplotou jedla. Pre Setrné varenie a vynikajucu kvalitu jedla.

Ohrev pary
Kotol ohrieva parny plast na zvolenu teplotu a udrZiava ju.
Optimalne poufZitie, ked su potrebné vysokeé teploty, napriklad pri opekani masa.

Dodavatel: www.virtus.sk



Genier je
multifunkcny

Unikatny trojdielny mieSaci nastroj

+ Bezproblémové pouZitie pre lepSiu
bezpecnost na pracovisku

MieSaci nastroj Dieta ma jedinecnu trojdielnu Struktaru.
Kuchar nemusi obsluhovat objemny a tazkopadny
mieSaci nastroj. Namiesto toho sa jednotlivé casti
nastroja Dieta daju lahko pripevnit a odobrat.

Unikatne vymenitelné nastroje rozSiruju hranice jedal, ktoré je moZné pripravovat v

mieSacich kotloch.

Polievky

Zemiako Zmesi na
va kasa Y o ) L. . zapekanie
Omacky Standardny néstroj Podberaci nastroj Salsty

Jedine€ny nastroj od
spolocnosti Dieta sa da
lubovolne upravit tak, aby
vyhovoval varenému
produktu. D& sa pouZit na

MieSaci hak

pripravu réznych receptov,
miesanie Salatov, kase a
Slahanie dezertov.

Cesto
Kapusta
Salaty
Maso

Majonéza
Bielka
omacky

Dodavatel: www.virtus.sk



Prislusenstvo

360° sense

< Sito na cedenie > Kontrola telpoty
Umyvacia pistol’
¥
< Umyvaci nastroj

Umyvaci nastroj s

centralnou stij ikovou kefou
]

Nastenny stojan na
naradie

Dodavatel: www.virtus.sk



Prehlad a

* PIne automatizovany
* Najmudrejsi kotol na svete
* Vykon a vSestrannost

ACE / Riadiace funkcie:

10-palcova dotykova obrazovka s ikonovym
pouzivatelskym rozhranim

Rozsah tepl6t medziplasta 0...125 °C

Automatické ovladanie na zaklade teploty plasta,
teploty jedla alebo teplotného rozdielu

Automaticky sa pridava a vypocitava voda na varenie
Programy varenia sa ukladaji do pamate

Pokyny a upozornenia pocas varenia

MozZnost nastavenia ¢asu spustenia programu varenia
Umyvacie programy

Ukladanie sprav HACCP do pamate a ich zobrazenie z
ovladaca.

Pouzivatelské profily umoznuju funkcie varenia
chrédnené heslom

Automatické kalkulacky a asistenti Gdrzby Rezim
diagnostiky

udrzby na rieSenie chyb

Dodavatel: www.virtus.sk

ACE / Volitelné funkcie:

HACCP reporting v redlnom ¢ase o monitorovani varenia
Skalovatelnost a davkové informécie oprogramoch
varenia

Funkcia mierky

Umyvacia hadica a Ulozny priestor

ZvySeny miesaci vykon

Nozny pedal, ktory umoZznuje bezpecné miesanie,
napriklad

Pripojenie teploty potravin kexternému systému HACCP
Pripojenie k optimalizacii energie

Pripojenie teplej vody na varenie

Pripojenie makkej vody

Chladenie vodou z vodovodu

Chladenie s cirkulaciou ladovej vody, CH4

Chladenie s cirkulaciou ladovej vody a spatnym
cerpadlom, CH5

Vypustaci ventil




Genier GO!===

» Konzistentna kvalita

* ZniZzena manualna praca

* Uzivatelsky privetivé ovladanie

GO! / Ovladacie funkcie:

10-palcova dotykova obrazovka

Teplotny rozsah medziplasta 0...125 °C
Automatické ovladanie ohrevu na zaklade teploty
plasta

Automatické pridavanie vody na varenie

Varné programy sa ukladaju do pamate

Cas spustenia varného programu je mozné
nastavit Umyvacie programy

Diagnosticky rezim udrzby pre rieSenie
problémov

Dodavatel: www.virtus.sk

Vynikajuci
vykon, za vSetkych
okolnosti.

— -
&. Dni sa méZu IEit.

=i .‘-‘.q’; e

Vysledky nikdy.

GO! / Volitelné funkcie:

Ovladanie ohrevu na zaklade teploty jedla

Voda na varenie sa pridava a vypocitava automaticky.
HACCP spravy v pamati

Pripojenie teploty potravin k externému systému HACCP
Umyvacia hadica aulozny priestor

ZvySeny mieSaci vykon
NoZnypedal,ktoryumoziujebezpecnémiesanie, napriklad
USB port

Pripojenie k optimalizacii energie

Pripojenie teplej vody na varenie Pripojenie

makkej vody

Chladenie vodou z vodovodu

Vypustaci ventil
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Prehlad modelov Genier

FUNKCIE

Vyklapanie

Varenie

MieSanie

Chladenie studenou vodou

Chladenie cirkulujicou ladovou vodou

FUNKCIE VARENIA

Reguldcia teploty plasta

Kontrola teploty produktu

Regulécia teplotného rozdielu T

Presné davkovanie vody na varenie

MieSacie programy

AUTOMATICKE PROCESY VARENIA

Programy varenia

Fazy viackrokového programu

Pokyny vo vnutri programov

Zvukova signalizacia na konci programu

Automaticky upravené recepty pri réznych objemoch

Casovany Start programov

Umyvacie programy

VLASTNOSTI

Integrovana vaha

Urovne pouZivatelov chranené heslom

Nakladové kalkulacky a asistenti idrzby

Genier 360° Sense

SPRAVY HACCP

ACE GO!

Volitelné Volitelné

Volitelné

Volitelné

Volitelné

7 reZimov 7 rezZimov

20 krokov

Volitelné

Volitelné

Volitelné

Volitelné

Paméat HACCP sprav

HACCP spravy na obrazovke

HACCP Live v redlnom case pocas varenia

PRIPOJENIE

usB

Bezdrétové pripojenie

Volitelné

Volitelné

Volitelné

Volitelné Volitelné




Modely 40-150L

-
a
ACE/GO! 40 ACE/GO! 60 ACE/GO! 80 ACE/GO! 100 ACE/GO! 150 g
InStalacie FS*-FL**-Podstavec FS -FL -Podstavec ~ FS-FL-Podstavec  FS-FL-Podstavec  FS-FL-Podstavec  FS-FL -Podstavec §
Cisty /hruby objem (1) 40/52 60/70 80/90 100/110 150/165 2‘
N
Pocet jedal/den 100-150 150 -225 225 -300 250 -350 400 -550 %
| S——t
Doba ohrevu*** +20C..+90 °C (min) 15 15 18 23 26 [
Rozmery
Sirka FS* alebo s chladenim CH4 (mm) 175 1175 1175 1175 1365
Sirka s chladenim CH5 (mm) 1240 1240 1240 1240 1430
Hibka 1174 1174 1174 1174 1174
Vy3ka zatvorené veko / otvorené veko (mm) 1080/1815 1080/ 1815 1080/ 1815 1080/ 1815 1080/ 1957
Pracovna vyska (mm) 900 900 900 900 900
VyZka naklapania (mm) 600 600 600 600 600
Pripojenia
. L 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,
Prikon - Elektricky model 14,5 kW 32 A 18,5 kW 32 A 22,5kW 40 A 22,5 kW 40A 28,5 kW 50 A
. . 230/50/3, 230/50/3, 230/50/3, 230/50/3, 230/50/3,
Prikon - Parny model 1kW 16 A 1kW 16 A 1kW 16 A 1kW 16 A 2kW 20 A
Spotreba pary (kg/h) 25 30 35 40 55
Vodovodné pripojky DN 15, G1/2" DN 15, G1/2" DN 15, G1/2" DN 15, G1/2" DN 15, G1/2"
Hmotnost spotrebicov
Cista/hruba hmotnost (kg) 230/310 235/315 245/325 250/350 315/415
Modely 200-475L
ACE/GO! 200 ACE/GO! 300 ACE/GO! 400 ACE/GO! 475
Instalacie FS*-FL**-Podstavec FS -FL -Podstavec FS -FL -Podstavec FL FL
éisty /hruby objem (I) 200/215 300/325 400/425 475/500
Typicky pocet jedal Cas 550 -750 800 -1100 1050 -1500 1250 -1750
ohrevu*** +20C..+90 °C (min) 27 38 42 47
Rozmery
Sirka FS* alebo s chladenim CH4 (mm) 1365 1565 1630 1630
Sirka s chladenim CH5 (mm) 1430 1630 1630 1630
Hibka (mm) 1274 1274 1335 1335
Vyika zatvoreného veka / otvoreného veka (mm) 108071957 1080 /2096 133072409 133072409
Pracovna vyska (mm) 900 900 1200 1200
Vyska nakldpania (mm) 600 600 600 600
Pripojenia
. o 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3, 400/50/3,
Prikon - Elektricky model 37KW63 A 51KW 80 A 51KkW 80 A 51kW 80 A
230/50/3, 2 400/50/3, 3 400/50/3, 3 400/50/3, 3
Prikon - Parny model kW 20 A KW 10 A KW 10 A KW 10 A
Spotreba pary (kg/h) 70 95 100 110
Vodovodné pripojky DN 15, G1/2" DN 15, G1/2" DN 15, G1/2" DN 15, G1/2"
Hmotnost spotrebicov
Cista/hruba hmotnost (kg) 330/430 415/540 485/610 510/635

*FS=Volne stojaca **FL=Priskrutkovana k podlahe ***Elektricka verzia podla DIN18873-15
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